COFFEE & CO.

ESPRESSO 2.50
ESPRESSO Aforo origine 3/4

MACCHIATO 2.70
CORRETTO 3.50
DECAFFEINATO 2.70

TAZZA GRANDE 3.00
CAFFE LATTE 3.70
CAPPUCCINO 4.00
LATTE MACCHIATO 4.20
TE SPECIALI 5.00

SPECIALTY COFFEE
COLD BREW 5
MOKA X281/ X414

CAFFETTERIA

NAPOLETANA 8
V60 10
SYPHON 12

BIRRA

GOTTARDO
Gottardo Lager 3dl-4.60 5dl-6

BFM
La Brouette Ambrata Feng Shui (5%) 33cl - 9

La Bats Ambrata affumicati al malto dei Whisky
con una punta di té cinese (6%) 33cl-9 75cl - 26
La Meule Bionda non convenzionale (6%) 33cl - 9
Saison Amante dei connaisseurs (6%) 75cl - 26

NO LAND
Desireé double IPA 3dl-7 5dl-11

Black Shee Black stout 33cl - 8
Slip leggera chiara tipo pils 33cl - 8

BELGIO
Brunehaut bionda senza glutine bio 75cl - 21
Rodenbach red ale sour cherry 75cl - 28

Oude Geuze acida chiara stile lambic 75cl - 28

HARVIESTOUN
Ola Dubh 12 “Ale” invecchiata in fusti di whisky

Highland Park 12 anni di eta (8%) 33cl -9

ANALCOLICI

J. Gasco Quality Mixers 6.50
Tonic (stevia) / Ginger Beer (stevia)
Cedrata / Chinotto / Bitter Dry Tonic

Sole rosso Bio 5
Cola / aranciata rossa / limonata /
pompelmo rosa

Acqua Valser (33cl) 4.50
Fizzy Gazzosa Ticinese al limone 5
Te freddo della casa 4

Succhi di frutta vari gusti 4.50

APERITIVI

CAMPARINO 8
MILANO - LUGANO 11
MARTINI COCKTAIL 12
OLD FASHIONED 12
CAMPA COLFONDO 12
IL GIUSTO 14
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BIANCHI BOLLICINE

MACERATI

ROSSI

100% Vini non convenzionali
100% Vini di territorio
100% Vini che rispettano I’'uomo e la natura

Anche per acquisti d'asporto (-25 CHF)

- Naturalmente Bianco Frizzante, Casa Belfi (Glera) — 44 biologico

- Sotoca’ Meggiolaro (Durello) — 46

- Bergianti Per franco Rosato Frizzante (Lambrusco salamino) — 49 biodinamico
- Cremant du Jura La Renardiere (Chardonnay) — 68

- Franciacorta Divella Blanc de Blancs (Chardonnay) — 70

- Champagne Augustin Couvée Terre (Pinot Noir) - 94 biodinamico

- Champagne Augustin Couvée Feu (Pinot Noir) — 118 biodinamico

- Saro Cristiana Meggiolaro (Garganega) — 47

- Maso Bergamini (Riesling Renano) — 52 hiologico

- Vigne Vecchie Collecapretta (Trebbiano Spolentino) — 54

- Saray Porta del Vento (Catarratto) — 50 biodinamico

- Plenus Marina Palusci (Pecorino) — 52

- Rebula Classic Slavcek (Ribolla gialla) — 60 triple A

- Touraine Blanc La Piffaudiére (Sauvignon) — 52 biologico

- Les Oiseaux de Passage Didier Grappe (Savagnin, Chardonnay) — 78 biologico
- Savagnin Ouillé Didider Grappe - 70 biologico

- Jurancon sec Chateau Lafitte (Petit e Gros Manseng) — 54 biodinamico
- Jurangon doux Chateau Lafitte (Petit e Gros Manseng) — 63 biologico
- Vin Jaune Domaine De la Borde (Savagnin) — 120

- Vino Bianco del Poggio (Malvasia) — 56 biologico

- Retro Guerila-Zmago Petric, (Zelen, Pinela, Malvasia, Ribolla) - 58 biodinamico
- Almare Calafata (Trebbiano, Malvasia, Vermentino) — 60 triple A

- Siralos Lorenzo Ostini (Solaris) — 49

- Munjebel Frank Cornelissen, (Grecanico, Carricante) — 70 biodinamico

- Sancho Panza Tenuta Grillo (Fiano) — 62

- Felce Rosso Andrea Macesini (Canaiolo, Massaretta, Merlot, Sangiovese,
Barbera e Cabernet) — 55 1L triple A

- Contadino Frank Cornalissen (Nerello Mascalese) — 52 hiologico

- Scapigliato Calafata (Ciliegiolo, Aleatico) - 46 triple A

- Nebbiolo 2011 Marcel Zanolari (Nebbiolo) — 54 biologico

- Pinot Nero 2012 Marcel Zanolari (Pinot Nero) — 54 biologico

- Priscus Plus Podere Casaccio (Sangiovese) — 56

- Recaneggio Lorenzo Ostini (Bondola) — 49

- Les Terasses Domaine Lambert (Cabernet Franc) — 54 biodinamico
- Munjebel Frank Cornalissen (Nerello Mascalese) — 71 biodinamico
- Pi-No Mythopia (Pinot Nero) — 110
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